



Sabine Peter 
Am Eiderberg 19  

54450 Freudenburg 

06582 / 7657 
partyservice.peter@web.de 
www.partyservice-peter.de 






Suppen und Eintöpfe 

	 	 	 	 	 	 	 	 Preis pro Person 
Rindfleischsuppe mit Gemüseeinlage	 	 	 	 	 	 5,50 € 
Rindfleischsuppe mit hausgemachten Markklößchen	 	 	 6,00 € 
Champignoncremesuppe		 	 	 	 	 	 	 5,50 € 
Spargelcremesuppe	 	 	 	 	 	 	 	 6,00 € 

Chili con Carne	 	 	 	 	 	 	 	 	 7,00 €	  
Gulaschsuppe	 	 	 	 	 	 	 	 	 7,00 € 
Käse-Lauch-Suppe mit Hackfleisch	 	 	 	 	 	 7,00 € 
Chinesische Suppe mit Hähnchen 	 	 	 	 	 	 7,00 € 
Currywurst	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7,00 € 

Kalte Platten  

	 	 	 	 	 	 Preis pro Person 
Forellenfilet mit Meerrettichsahne	 	 	 	 	 	 6,00 € 
hausgebeizter Lachs	 	 	 	 	 	 	 	 6,00 € 
geräucherter Lachs mit Meerrettichsahne	 	 	 	 	 6,00 € 
hausgemachter gek. Schinken mit Zwiebeln	 	 	 	 	 4,00 € 
roher Schinken mit Melone	 	 	 	 	 	 	 4,00 € 
Carpaccio vom rohen Schinken mit Parmesan	 	 	 	 4,50 € 
gek. Rindfleisch in Kürbiskernöl	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Schinkenröllchen	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Roastbeef mit Remoulade  	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Putenbrustbraten mit Ananas (scharf)	 	 	 	 	 	 4,50 € 
kleine Buffet-Schnitzel	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 €  
kleine Buffet-Frikadellen	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 €  
kleine Buffet-Schenkel	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 









Beilagensalate  

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Preis pro Person 
Spaghettisalat	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Nudelsalat	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Tortellinisalat		 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Kartoffelsalat mit Speck	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Kartoffelsalat mit Eiern und Gurken	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Reis-Geflügel-Salat		 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Geflügelsalat mit Ananas	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Rindfleischsalat	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Krabbencocktail 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 

Warme Fleischsorten vom Schwein I 
  

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Jäger- oder Zigeunersauce 
Schnitzel Milano mit Bolognese überbacken 
Schnitzel mit Lauch und Schinken überbacken 
Cordon Bleu 
Pariserbraten in Rahmsauce 
Röstzwiebelbraten 
Spießbraten in Champignonrahmsauce 
Knoblauch-Kräterbraten in Rahmsauce 
Schweinebraten mit Schinken und Käse in Rahmsauce 
_____________________________________________________________________ 
ab 25 Personen - 3 Sorten nach Wahl	 	 	 	 11,50 €/Person 

Warme Fleischsorten vom Schwein II 

Schweinemedaillons … 
…	 	   in Pfifferlingrahmsauce 
…	             in  Champignonrahmsauce  
Schweinefilet …  
… 	 	   in Pfefferrahmsauce 
…	 	   im Schinkenmantel mit Champignonrahmsauce  
…	 	   Mailänder Art mit Sauce Hollandaise  
…	 	   in Rosmarin-Balsamicosauce 
…	 	   überbacken mit Tomaten-Mozzarella  
______________________________________________________________________ 
ab 25 Personen - 3 Sorten nach Wahl	 	 	 	 12,00 €/Person 



 

Warme Fleischsorten vom Rind 

Burgunderbraten in Rotweinsauce 
Rinderrollbraten mit Rauchfleisch und Zwiebeln 
Jägerbraten in Champignonrahmsauce  
Röstzwiebelbraten 
Rindergeschnetzeltes 
gek. Rindfleisch in Remouladensauce 
Tafelspitz in Meerrettichsauce 
Rinderspickbraten 
______________________________________________________________________ 
ab 25 Personen - 3 Sorten nach Wahl	 	 	 	 14,00 €/Person 

Warme Fleischsorten vom Hähnchen 

Hähnchenbrustfilet … 
… 	 	 	   in Curryrahmsauce 
…	 	 	   in Pfefferrahmsauce 
…	 	 	   in Käse-Kräutersauce 
…	    	 	   in Zigeunersauce 
…	 	 	   in Champignonsauce 
…	 	 	   mit Tomaten-Mozzarella überbacken 
Hähnchenschnitzel 
______________________________________________________________________ 
ab 25 Personen - 3 Sorten nach Wahl	 	 	 	 12,00 €/Person 

Warme Fischsorten 

Lachspfanne … 
…	 	   mit Sauce Hollandaise  
…	 	   mit Rieslingsauce 
…	 	   mit Spinatsauce 
…	 	   mit Sesamkruste 
______________________________________________________________________ 
ab 25 Personen - 3 Sorten nach Wahl	 	 	 	 17,00 €/Person 



 
Beilagen 

Kartoffeln im Speckmantel 
Rahmkartoffeln mit Lauch und Schinken 
Kartoffelgratin 
Folienkartoffeln mit Schinkenwürfeln, Kräuterbutter und Kräuterquark  
Kartoffelpüree  
Kartoffelknödel 
Bandnudeln weiß oder grün 
hausgemachte Spätzle 
Butterreis 
______________________________________________________________________ 
ab 25 Personen - 3 Sorten nach Wahl 		 	 	 6,00 €/Person 

Gemüse 

	 	 	 	 	 	 	 	 	 Preis pro Person 
Gemüseplatte der Saison, 5 verschiedene Sorten	 	 	 	 6,00 €	 	
Zucchini-Paprikapfanne	 	 	 	 	 	 	 	 5,00 € 
Sauerkraut	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Rotkraut	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 € 

Salate 

Krautsalat mit Speck 
griechischer Krautsalat mit Paprikawürfeln 
Kraut-Möhren-Salat 
Möhren-Apfel-Salat 
Lauch-Käse-Paprika-Salat 
Lauch-Sellerie-Ananas-Salat 
Balkansalat mit Feta 
Tomaten-Mozzarella 
gem. gr. Salat 
______________________________________________________________________ 
ab 25 Personen - 5 Sorten nach Wahl	 	 	 	   6,00 €/Person 



 
Desserts 

braune Schokoladenmousse mit Vanillesauce 
weiße Schokoladenmousse mit Waldbeersauce 
Käsesahne mit Obst 
Herrencreme 
Panna Cotta mit Erdbeersauce 
Karamellcreme 
Tiramisu mit Früchten  
Obstsalat mit Sahne 

Käseplatte  
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	     5,50 €/Person 



 
Buffet Vorschläge 

Buffet 1 (kalt/warmes Buffet) 

Frikadellenspieße 
Forellenfilet mit Meerrettichsahne 
geräucherter Lachs 
Hähnchen im Nudelbett 
hausgemachte Anti Pasti 
gek. Hamm mit Zwiebeln und Petersilie 
Roastbeef mit Remoulade 
Parmaschinken mit Parmesan 
verschiedene Dips   

Schweinefilet in Champignonrahm 
Hähnchenbrustfilet in Paprikarahmsauce 
Kartoffeln im Speckmantel  
hausgemachte Spätzle 

gem. gr. Salat 

Dessert nach Wahl  
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   42,50 €/Person 

Buffet 2 (kalt/warmes Buffet) 

Schinkenröllchen 
Roastbeef mit Remoulade 
gek. Hamm mit Zwiebeln und Petersilie 
roher Schinken mit Melone 

Hähnchenbrustfilet in Zigeunersauce 
Schweinespießbraten mit Rauchfleisch und Zwiebeln 
Kartoffelgratin  
hausgemachte Nudeln 

Gemüseplatte mit 5 verschiedenen Sorten  
gem. gr. Salat 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   42,50 €/Person 



 

Buffet 3 (kalt/warmes Buffet) 

Carpaccio vom rohen Schinken mit Parmesan 
gek. Rindfleisch in Kürbiskernöl 
Schinkenröllchen 
geräucherter Lachs mit Meerrettichsahne 
hausgemachte Anti Pasti 
geräucherte Lende mit scharfen Paprika 

Balsamico Rinderbraten  
Wienerschnitzel mit verschiedenen Saucen 
gefüllte Kartoffeln mit Möhrenschaum  
Bandnudeln weiß oder grün 

gem. gr. Salat 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   42,50 €/Person 

Buffet 4 (kalt/warmes Buffet) 

geräucherter Lachs mit Meerrettichsahne  
geräuchertes Forellenfilet  
Krabbencocktail 
roher Schinken mit Melone 
hausgemachte Hamm mit Zwiebeln und Petersilie 

Schweinefilet in Champignonrahmsauce 
Burgunderbraten vom Rind in Rotweinsauce  
Rahmkartoffeln mit Schinken und Lauch 
hausgemachte Spätzle 

Gemüseplatte mit 5 verschiedenen Sorten 
gem. gr. Salat 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   42,50 €/Person 



 

Buffet 5 (kalt/warmes Buffet) 

Forellenfilet mit Meerrettichsahne 
gebeizter Lachs mit Meerrettichsahne  
roher Schinken mit Parmesan 
hausgemachte Hamm mit Zwiebeln und Petersilie  
gek. Rindfleisch in Kürbiskernöl 
Krabbencocktail  

Lachspfanne mit Sauce Hollandaise  
Schweinefilet im Paprikarahmsauce 
Burgunderbraten vom Rind in Rotweinsauce 

Bandnudeln  
Rosmarin Kartoffeln  

gem. gr. Salat 

weiße Schokoladenmousse mit Waldbeersauce  
braune Schokoladenmousse mit Vanillesauce 
Käsesahne mit Pfirsich  
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   43,50 €/Person 

Buffet 6 (kalt/warmes Buffet) 

geräucherter Lachs mit Meerrettichsahne  
Krabbencocktail  
hausgemachter gek. Schinken 

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce 
Hähnchenbrustfilet in Curryrahmsauce 
Butterreis 
hausgemachte Spätzle 
Kartoffelgratin  

gem. gr. Salat 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   41,00 €/Person 



 
Buffet 7 (kalt/warmes Buffet) 

Forellenfilet mit Meerrettichsahne 
geräucherter Lachs mit Meerrettichsahne  
hausgemachte Hamm mit Zwiebeln und Petersilie  
Schinkenröllchen 
Parmaschinken mit Anti Pasti  
Hähnchen im Nudelbett 

Schweinefilet Mailänder Art mit Sauce Hollandaise  
Rinderrollbraten mit Rauchfleisch und Zwiebeln  

hausgemachte Spätzle 
Rahmkartoffeln mit Lauch und Schinken  

Gemüseplatte mit 5 verschiedenen Sorten  
gem. gr. Salat 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   41,50 €/Person 

Buffet 8 (warmes Buffet) 

Rindfleischsuppe mit Markklößchen 
gek. Rindfleisch mit Remoulade 

Pariserbraten in Rahmsauce 
Burgunderbraten vom Rind in Rotweinsauce 
Kartoffelgratin  
hausgemachte Spätzle  

Gemüseplatte mit 5 verschiedenen Sorten 
gem. gr. Salat 

weiße Schokoladenmousse mit Waldbeersauce  
Herrencreme  

Weizenbaguette 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   41,50 €/Person 



 
Buffet 9 (warmes Buffet) 

Rindfleischsuppe mit Markklößchen  

Schweinespießbraten mit Rauchfleisch und Zwiebeln  
Rinderrollbraten mit Rauchfleisch und Zwiebeln  

hausgemachte Spätzle 
Rahmkartoffeln mit Lauch und Schinken  

gem. gr. Salat 

weiße Schokoladenmousse mit Erdbeersauce 
Karamellcreme 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   34,00 €/Person 

Buffet 10 (kaltes Buffet) 

Schinkenröllchen 
hausgemachte Hamm mit Zwiebeln und Petersilie 
roher Schinken mit Anti Pasti  
geräucherter Putenbraten mit Ananas (scharf) 
Frikadellenspieße 
Hähnchen im Nudelbett 
Mini-Hamburger 
Kartoffelsalat 
Nudelsalat 
Garnelen im Kartoffelmantel  
Forellenfilet mit Meerrettichsahne 

Anti Pasti  
Tomaten Mozzarella 
gem. gr. Salat 
griechischer Salat 

Käseplatte mit Weizenbaguette oder Dessert 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   41,50 €/Person 



 
Buffet 11 (Fingerfood) 

Rindfleischsalat 
Garnelen im Kartoffelmantel 
Mini-Hamburger 
Wraps, vers. Sorten 
kleine Schnitzel auf Kartoffelsalat  
Frikadellenspieß 
Hähnchen im Nudelbett 
Parmaschinken mit Anti Pasti 
Tomaten-Mozzarella-Spieße 

Currywurst  
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   34,50 €/Person 

Buffet 12 (kaltes Buffet) 

Schinkenröllchen 
hausgemachte Hamm mit Zwiebeln und Petersilie 
roher Schinken mit Melone  
geräucherter Lachs mit Meerrettichsahne 
Forellenfilet mit Meerrettichsahne 
Rindfleischsalat 
Hähnchen im Nudelbett 
Garnelen im Kartoffelmantel  
Kartoffelsalat 
Nudelsalat 

Anti Pasti  
Tomaten Mozzarella 
gem. gr. Salat 
griechischer Salat 

Käseplatte mit verschiedenen Baguettes oder Dessert 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   41,50 €/Person 



 
Buffet 13 (Italienisches Buffet) 

Anti Pasti  
verschiedene Oliven 
Vitello Tonnato vom Kalb 
marinierte Putenbrust 
ital. Hackbällchen  
Parmaschinken mit Melone 

Tomaten-Mozzarella 
gem. gr. Salat 
Rucolasalat 

Ital. Schweinefilet 
Ital. Putenröllchen 
Schnitzel Milano mit Bolognese überbacken  
ital. Kartoffeln 
Bratkartoffeln 
verschiedene Nudelsorten 

Panna Cotta mit Erdbeersauce 
Tiramisu mit Früchten 
Cappuccinocreme 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   43,50 €/Person 



 

 
Buffet 14 (Grillbuffet) 

Kartoffelsalat mit Speck oder Mayonnaise 
Spaghettisalat oder Nudelsalat 
griechischer Salat 
Krautsalat mit Speck  
Tomaten-Mozzarella 
Anti Pasti  
gem. gr. Salat 

Rinderhüftsteaks mit Kräutermarinade 
Schwenkbraten (Kamm und Lende) 
Lammkoteletten  
Hähnchenbrustfilet mit Currymarinade  
Ferkelkoteletten mit Kräutermarinade  
Würstchen, verschiedene Sorten 

ital. Kartoffeln  
Folienkartoffeln mit Kräuterquark 

verschiedene Dips 

weiße Schokoladenmousse mit Waldbeersauce 
braune Schokoladenmousse mit Vanillesauce 
______________________________________________________________________ 
ab 25 Personen 	 	 	 	 	 	 	 	   43,50 €/Person 



 

Unsere Fleischsorten für Ihr Grillfest: 

Schwein: 
Schwenkbraten (Lende, Kamm), Schweinefilet, Grillbauch, Spareribs, Minihaxen, 
Filetspieße, Bratwurst, Käsegriller  

Spanferkel: 
Spanferkelrollbraten, Spanferkelkotelett 

Hähnchen: 
Hähnchenbrustfilet, Hähnchenschenkel, Hähnchenspieße 

Burger: 
Burger (rein Rind), Benzburger (mit Käse), Bratwurstburger, Pulled Park Burger 
inkl. versch. Dips, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Käse  

Lamm: 
Lammkotelett, Lammkotelett am Stück, Steaks, Lammkeulescheiben, Haxen 
______________________________________________________________________ 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   23,50 €/Person 

Rind: 
Rumpsteak, Hüftsteak, Rinderspieße	 	 	    Aufpreis pro Person 3,50 € 
Rib-Eye-Steak, T-Bone-Steak	 	 	 	    Aufpreis pro Person 5,50 € 

Fisch: 
Lachspäckchen, Scampispieße 		 	 	    Aufpreis pro Person 5,50 € 

verschiedene Dips sind im Preis inbegriffen 

Grill 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 100,00 € Pauschale 

Pro Grillmeister	 	 	 	 	 	 	    	   40,00 €/Stunde 

Holzkohle	 	 	 	 	 	 	 	 	   20,00 €/Sack    



 
Leihgebühren Geschirr: 

Teller, Tassen, Dessertteller, Besteck 	 	 	 	 	 3,50 €/Person 

Bier-, Wein- und Sektgläser	 	 	 	 	 	 3,50 €/Person 

Reinigung 	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 €/Person 

Lieferpauschale: 

bis 30 km	 	 	 	 	 	 	 	 	 30,00 € 
über 30 km 		 	 	 	 	 	 	 	 50,00 € 

Allgemeine Geschäftsbedingungen: 

Angebote und Preise: 
Unsere Angebote sind freibleibend hinsichtlich Liefermenge, Lieferzeit und Preis. Die 
Preise werden bei der Bestellung vereinbart. Eine Lieferzeit kann vereinbart werden. 
Wir behalten uns vor, dass sich die Lieferzeit etwas verschieben kann.  

Inhaltsstoffe: 
Obwohl unsere Ware frisch zubereitet wird, können einige Produkte Farb-, 
Konservierungsstoffe und Geschmacksverstärker beinhalten.  

Lieferung und Abholung:  
Die Lieferung erfolgt ab 25 Personen durch den Partyservice Sabine Peter.  
Die Abholung erfolgt nach Absprache: Das Abholen des Geschirrs/Zubehörs durch 
uns ist bei der Auftragserteilung mitzumachen, ansonsten gehen wir davon aus, dass 
der Besteller dieses selbst zurückbringt. Ein fester Abholungstermin ist zu vereinbaren.  
Die Reinigung des Geschirrs/Zubehörs übernimmt der Besteller. Nach Absprache 
kann die Reinigung von uns übernommen werden. In diesem Fall stellen wir die 
Reinigung mit 4,50 €/Person in Rechnung.  

Mehrwertsteuer: 
Für die reine Buffetlieferung verstehen sich die Preise zuzüglich der gesetzlich 
festgelegten Mehrwertsteuer in Höhe von 7 %. Bei Buffetlieferungen mit zusätzlichen 
Serviceleistungen/Dienstleistungen (wie z.B. Geschirrverleih, Servicestunden) 
verstehen sich unsere Preise zuzüglich der gesetzlichen festgelegten Mehrwertsteuer 
in Höhe von 19%.


